
ALLERGENES Semaine du 06 janv au 10 janvier
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Salade de pois chiches BIO x x

Cordon bleu x x
Chou-fleur persillé x

Chanteneige x
Fruit BIO

Crêpe au fromage x x x
Sauté de dinde au curry x x x

Poêlée de carottes BIO et 
pommes de terre BIO x

Yaourt sucré x
Fruit

Céleri rémoulade BIO x x
Quinoa BIO et haricots 
rouges à la mexicaine

Coulommiers x
Compote de pomme 
Salade verte BIO et 

croûtons x x x

Filet de colin pané et citron x x

Salsifis persillés
Petit Moulé x

Royaume (brioche des rois) x x x

Salade de lentilles aux 
échalotes x x

Steak haché sauce pizzaiolo x x x

Gratin de potimarron BIO x
Gouda x
Fruit 

LES TRACES NE SONT PAS A DECLARATION OBLIGATOIRE, ELLES NE SONT PAS PRISES EN COMPTE DANS LE TABLEAU DECLARATIF DES ALLERGENES.
Les informations données ne prennent pas en compte des contaminations croisées qui peuvent avoir lieu sur le site de production.

RESTAURANTS SCOLAIRES

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi


