
ALLERGENES Semaine du 14 oct au 18 octobre
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Salade d'haricots verts sauce 

crémeuse
x x

Bœuf façon carbonade x x x

Pommes de terre grenailles x x

Brie x

Rillettes de sardines x x

Blanquette de poulet sauce 

coco et curry
x x

Riz de Camargue aux 2 

couleurs
x

Cotentin ail et fines herbes x

Salade de pépinettes maïs 

olives
x x x

Pois chiches en folie x

Mousse au chocolat x

Rémoulade en robe 

automnale
x x x x

Rôti de dinde aux feuilles de 

combava
x x

Epeautre aux oignons x x x

Yaourt  aromatisé x

Salade de lentilles BIO à 

l'échalote
x x

Lamelles d'encornet sauce 

crustacés au lait de coco et 

citron vert

x x x x x x

Méli mélo de céleri, fenouil et 

pomme verte
x x x x x

Eclair au chocolat x x x x

LES TRACES NE SONT PAS A DECLARATION OBLIGATOIRE, ELLES NE SONT PAS PRISES EN COMPTE DANS LE TABLEAU DECLARATIF DES ALLERGENES.

Les informations données ne prennent pas en compte des contaminations croisées qui peuvent avoir lieu sur le site de production.

RESTAURANTS SCOLAIRES

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi



ALLERGENES Semaine du 21 oct au 25 octobre
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Salade de blé, olives et 

tomates
x x x

Poulet rôti

Gratin de chou fleur x x

Petit Suisse BIO aromatisé x

Carottes râpées BIO 

vinaigrette aux agrumes
x x

Sauté de veau basquaise x

Haricots blancs à la tomate

Ile flottante x

Salade verte et croûtons x x x

Filet de colin pané au citron x x

Epinards BIO à la crème x

Saint Paulin x

Macédoine de légumes 

mayonnaise
x x

Oeuf brouillé x x

Purée de courges x

Fruit

Salade de tomates x x

Saumonette sauce Colombo x x x

Riz BIO x

Compote de pommes 

LES TRACES NE SONT PAS A DECLARATION OBLIGATOIRE, ELLES NE SONT PAS PRISES EN COMPTE DANS LE TABLEAU DECLARATIF DES ALLERGENES.

RESTAURANTS SCOLAIRES

Mercredi

Mardi

Lundi

Jeudi

Vendredi



ALLERGENES Semaine du 28 oct au 01 novembre
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Velouté de légumes x

Gratin de crozets aux oignons x x

Croc'lait x

Salade d'haricots verts x x

Blanquette de dinde x x

Pommes de terre BIO vapeur x

Coulommiers x

Rémoulade de céleri BIO au 

curry 
x x

Sauté de porc à la diable*/ 

sauté de dinde à la diable
x x x x

Purée de brocoli x

Gâteau citron x x x

Cake à la carotte x x x

Bœuf bourguignon x x x

Gratiné de butternut et patate 

douce BIO
x x

Fruit 

LES TRACES NE SONT PAS A DECLARATION OBLIGATOIRE, ELLES NE SONT PAS PRISES EN COMPTE DANS LE TABLEAU DECLARATIF DES ALLERGENES.

RESTAURANTS SCOLAIRES

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi


